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LE GOUVERNEMENT
DU GRAND-DUCHE DE LUXEMBOURG

Quels micro-organismes et quels dangers? g?‘

» Qu’est-ce qu’une analyse microbiologique?

> Type d’analyses:
- Germes témoins d’hygiene
- Pathogénes et/ou producteurs de toxines

Coliformes . L. : Flore mésophile )
totaux Entérobactéries E.coli aérobie Bacillus cereus
. Listeria salmonella Staphylococcus
Moisissures monocytogenes aureus Cronobacter spp
EHEC cl OStf' dium Norovirus Hépatite A
perfringens
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LE GOUVERNEMENT
DU GRAND-DUCHE DE LUXEMBOURG

. . { gl
Quels micro-organismes et quels dangers? :‘Q

> Bacillus cereus

Producteur de toxines

Les symptémes ?
Syndrome émétique et/ou

syndrome diarrhéique

Source du danger?
Sol, eau, systeme digestif humain et

animal, aliment déshydratés,
céréales etc.
- Exemple typique : riz cuit laissé refroidir a température ambiante
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LE GOUVERNEMENT
DU GRAND-DUCHE DE LUXEMBOURG

Quels micro-organismes et quels dangers? g?‘

> Salmonella

Responsable de la salmonellose
Invasion des cellules intestinales

Les symptomes ?

Premiers symptémes au

bout de 6-72h (fievre, diarrhée,
douleurs abdominales,
vomissements)

Source du danger?
Viande, ceufs, lait cru et fromage mais aussi animaux ou humains (porteurs

sains), etc.
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LE GOUVERNEMENT
DU GRAND-DUCHE DE LUXEMBOURG

Quels micro-organismes et quels dangers? 82

> Listeria monocytogenes

Responsable de la listériose
Ed

. "
0 e

Les symptomes ?

Quelques jours — 2 mois
Symptomes peu spécifiques
ou grippaux, méningites,
fausses couches

Source du danger ?

Répandue dans I’environnement (sol, lacs, égouts et excréments d’animaux),
fromages au lait cru, poissons fumés, fruits et végétaux (congelés), etc
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LE GOUVERNEMENT
DU GRAND-DUCHE DE LUXEMBOURG

Quels micro-organismes et quels dangers? 'gf

> EHEC : Escherichia coli entérohémorragique

Certains E.coli possedent des genes de virulence

Les symptomes ?

Apparition entre 1 a 4 jours
De diarrhée aqueuse au syndrome hémolytique-

urémique (SHU), pouvant atteindre le systeme

nerveux central

Sources de danger:
Lait cru, viande mal cuite, laitue, graines
germées, farine, etc.
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LE GOUVERNEMENT
DU GRAND-DUCHE DE LUXEMBOURG

Quels micro-organismes et quels dangers? ‘w

> Norovirus
Virus a ARN

Les symptémes?
Gastroentérite

Source du danger?
Norovirus résistants dans

I’environnement suite a leur rejet

Homme, denrées nécessitant irrigation,

légumes feuilles, fruits rouges, coquillages et bivalves
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Analyse bactériologique classique au laboratoire
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;. . . . LE GOUVERNEMENT
Analyse bactériologique classique au laboratoire DU GRAND-DUCHE DE LUXEMBOURG

> Mise en suspension de I’échantillon alimentaire
. \ h e .
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;. . . . LE GOUVERNEMENT
Analyse bactériologique classique au laboratoire DU GRAND-DUCHE DE LUXEMBOURG

> Mise en suspension de I’échantillon alimentaire
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;. . . . LE GOUVERNEMENT
Analyse bactériologique classique au laboratoire DU GRAND-DUCHE DE LUXEMBOURG

> Mise en culture de I'aliment en suspension

Catarina Martins — Controle de la sécurité microbiologique des aliments La sécurité dans mon assiette — 9 juin 2022



LE GOUVERNEMENT
DU GRAND-DUCHE DE LUXEMBOURG

Analyse bactériologique classique au laboratoire 'g?

> Etuves a différentes températures
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Analyse bactériologique classique au laboratoire 'g?
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LE GOUVERNEMENT

Analyse bactériologique classique au laboratoire DU GRAND-DUCHE DE LUXEMBOURG

> Lecture des boites
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