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Rôle important des contrôles dans les abattoirs

Origine?

Bien-être
animal?

Confiance des 
consommateurs !

Bonne qualité?

Puis-je manger de la viande en toute sécurité???
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Abattoirs au Luxembourg

 Trois Abattoirs agréés UE

 Nombres (nombre moyen des deux dernières années)

• Bovins : 27.542

• Porcs: 144.819

• Ovins: 2.504

• Caprins: 264

• Autruches: 81 

• Chevaux: 1,5

 Vente à la ferme au Luxembourg

 Contrôles dans les abattoirs – la sécurité dans l’assiette
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Contrôles concernant « la sécurité dans l’assiette » 

 Bien-être animal

 Identification, informations sur la chaine alimentaire 

 Contrôle ante mortem

 Contrôle post mortem

 Contrôle de l’hygiène 

 Traçabilité
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Bien-être animal

 Pas de douleur – détresse - souffrance 

 mis à mort uniquement après étourdissement 

 Contrôle (Check List, Certificat de compétence)

 Corrélation bien-être animal – qualité de la viande
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Identification – informations sur la chaine alimentaire

 Identification

 n° marché 

 L’identité de l’animal/ d’un groupe d’animaux doit rester visible pendant toute la durée du processus 
d’abattage.

Source: Cobolux Production S.A.

Source: Cobolux Production S.A

Source: Cobolux Production S.A.

Source: Cobolux Production S.A.
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 Informations sur la chaine alimentaire
• Traces
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Contrôle ante mortem = avant la mort = animal vivant

Vétérinaire officiel                                                                                            Tous les animaux

Dans les 24h qui suivent l’arrivée des animaux à l’abattoir – moins de 24h avant l’abattage
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Contrôle post mortem = inspection des viandes

Vacataires/vétérinaires officiels                   Tous les animaux            Immédiatement après l’abattage

→

→            saisie partielle – saisie totale

Si nécessaire : prendre des échantillons

Source: 
Cobolux
Production 
S.A.
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Contrôle de l’hygiène

 Hygiène  sécurité alimentaire  sécurité santé publique

 Avant le début de l’abattage ET pendant tout le processus de l’abattage

 La chaine du froid – Température des carcasses
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Traçabilité

D’où vient le produit – où ira-t-il ??

Protection Santé publique 

 points importants :

• Identification de l’animal - Documents d’identification - N° d’abattage / N° de lot - L’étiquetage de la viande - La marque de salubrité

Source: Cobolux Production S.A.

Source: Cobolux Production S.A

Source: 
Cobolux
Production 
S.A.
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Puis-je manger de la viande en toute sécurité??? 

Oui !!!
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