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1. Pourquoi étiqueter les aliments?

Information du 
consommateur

Protection du 
consommateur

Fonctionnement 
du marché 
intérieur
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2. Comment étiqueter les aliments?

 Informations présentes sur 
l’emballage ou sur une 
étiquette attachée à celui-ci

 Informations facilement 
visibles, clairement lisibles et 
indélébiles

 Tailles des caractères à 
respecter
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3. Qu’est-ce qui doit apparaître sur l’étiquette?

 La dénomination de vente
 La liste des ingrédients
 Les allergènes
 L’indication quantitative

Gâteau au chocolat et aux noix
Ingrédients: 
Farine de BLE, sucre, BEURRE, LAIT, OEUFS, 
chocolat 10% (sucre, pâte de cacao, beurre de 
cacao), NOIX 5%, levure
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3. Qu’est-ce qui doit apparaître sur l’étiquette?

 La date limite de consommation pour les denrées alimentaires 
périssables
• À consommer jusqu’au…
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3. Qu’est-ce qui doit apparaître sur l’étiquette?

 Date de durabilité minimale pour les denrées alimentaires 
non-périssables
• À consommer de préférence avant le…
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3. Qu’est-ce qui doit apparaître sur l’étiquette?

 Conditions de conservation
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3. Qu’est-ce qui doit apparaître sur l’étiquette?

 Quantité nette

 Adresse

 Numéro de lot

300 ml250 g

3, rue 
Principale 

L-9876 
Luxembourg

18, rue de 
l’Epicerie

L-1234 
Luxembourg

12.01.202
3 10:21L 548765
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3. Qu’est-ce qui doit apparaître sur l’étiquette?

 Déclaration nutritionnelle 
Valeurs nutritionnelles pour 100g

Energie kJ/kcal

Matières grasses g

Dont acides gras saturés g

Glucides  g

Dont sucres g

Fibres alimentaires g

Protéines g

Sel g
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3. Qu’est-ce qui doit apparaître sur l’étiquette?

 Origine*

Mode d’emploi*

 Titre alcoométrique 
volumique acquis*

* Si applicable

alc. 5,2% vol
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3. Qu’est-ce qui doit apparaître sur l’étiquette?

 Exemple d’une étiquette

Sauce tomate aux petits légumes 

Ingrédients:
Tomates (75%), huile d’olive, oignon (5%), 
basilic, carotte (3%), CELERI (2%), sel.

L 457836897 A consommer de préférence avant le 30 
décembre 2023 250g

Valeurs nutritionnelles pour 100g

Energie 451 kJ/ 
109 kcal

Matières grasses 10 g

Dont acides gras saturés 1,6 g

Glucides 2,6 g

Dont sucres 2,3 g

Fibres alimentaires 1,2 g

Protéines 0,9 g

Sel 1,02 g

A conserver à température ambiante. Après 
ouverture à conserver au frais < 4°C et 
consommer sous 2 jours.

A réchauffer 
au micro-
ondes 
pendant 2 
minutes à 
800 Watt.

Délices tomates, 3 rue principale, L-5678 Luxembourg
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4. Mentions facultatives

Sans sucres Vegan Végétarien Pauvre en 
sel

Sans lactose Sans gluten Bon pour la 
santé

Riche en 
vitamine C

Détox Système 
immunitaire

Allégé / 
Light

Riche en 
protéines
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5. Contrôle de l’étiquetage des aliments

 Prélèvement d’échantillons sur le marché 
luxembourgeois
• Planning défini à l’avance
• Inspecteurs sur le terrain
• Réclamations

 Vérification à l’aide de check-lists de contrôle: 
• Etiquetage conforme à la réglementation européenne et nationale

‒ Langues officielles au Luxembourg
‒ Présence des mentions obligatoires
‒ Etiquetage n’induit pas en erreur
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5. Contrôle de l’étiquetage des aliments

 Pour en savoir plus:

• Fiche descriptive du système de contrôle étiquetage:
‒ https://securite-

alimentaire.public.lu/fr/organisme/pcnp/sc/cs13_etiquetage_allegations_nutritionnelles.html

• Rapport annuel 2021: 
‒ https://securite-alimentaire.public.lu/fr/organisme/pcnp/rpt/2021/RA-SC13-Etiquetage-

allegations.html

• Film sur l’étiquetage:
‒ https://securite-alimentaire.public.lu/fr/consommateur/animations-la-securite-dans-mon-assiette.html

https://securite-alimentaire.public.lu/fr/organisme/pcnp/sc/cs13_etiquetage_allegations_nutritionnelles.html
https://securite-alimentaire.public.lu/fr/organisme/pcnp/rpt/2021/RA-SC13-Etiquetage-allegations.html
https://securite-alimentaire.public.lu/fr/consommateur/animations-la-securite-dans-mon-assiette.html
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Merci pour votre attention!
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