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Qu’est-ce qu’on entend par matériaux en contact?

Où les trouve-t-on dans la vie quotidienne?
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Catégories de matériaux en contact

Matériau Exemples Matériau Exemples

Verre Plastique

Métal Silicone

Céramique Bois

Papier & 
carton

Liège
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Est-ce que des jouets de cuisine pour enfants sont des matériaux
en contact?
1. Oui
2. Non
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Comment identifier un matériau en contact?

Mention ou dénomination en relation  
avec des aliments 

Manifestement destiné à 
entrer en contact avec des 
aliments
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Conditions

 Quelles informations?
 Où ?
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Conditions

 Peut-on décongeler ou réchauffer un aliment dans une boîte à 
glace aux micro-ondes ? 

1. Jo
2. Nee
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Influence des matériaux en contact

Quelle influence un matériau en contact peut avoir sur un aliment? 
Pour quelle raison faut-il respecter les conditions du fabricant?

BADSMELL!

Health Risk ?

Liewensmëttel Fläsch Baussen BAD TASTE!
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Contrôle
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Contrôle

Procédé de 
recyclage
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Altération des caractères organoleptiques

BAD TASTE!

BAD SMELL!
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Migration de substances chimiques
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Consommateur

Que peut faire le consommateur?

1. Respecter le mode d’emploi du fabricant

2. Utilisation attendue

3. Attention à l’usure des matériaux en contact
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Poêle revêtue
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Spatule
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Kitchen Hacks

https://i.ytimg.com/vi/b7k13N_z-Vc/maxresdefault.jpg
https://rezeptvideos.com/wp-content/uploads/2019/05/tojas_1.png
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Merci pour votre attention
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