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Administration des services techniques de
lagriculture (ASTA)

Am Berdiich vun der Liewensméttelsécherheet
ass d’ASTA zoustinneg fir d’Kontrollen vun :

-dem Fudder an der Hygiéne bei der
Déierefidderung,

-dem Benotzen vun den europiieschen
Qualitéitslabellen,

-der biologescher Landwirtschaft an dés
Bio-Liewensméttel,

-an d Zouloossung vun Sprétzméttelen an der
Landwirtschaft Am Labo vun der ASTA gi
verschidden Qualitéits- an Sécherheets-Analysen

vun de Fudderméttel gemaach.

Fir méi Eenzelheeten kuckt w.e.g
www.securite-alimentaire.lu

Dans le domaine de la sécurité alimentaire,
I'Administration des Services Techniques de
I'Agriculture est responsable pour:

-le controle du secteur de l'alimentation animale,
-le controle de l'utilisation des labels de qualité
européens,
-la promotion et le contréle des produits issus
de lagriculture biologique et de
-lautorisation des produits phytosanitaires au
Grand-duché du Luxembourg.
Dans le laboratoire de FASTA est analysée
la qualité nutritionnelle et bactériologique des
aliments pour animaux.

Pour plus de détails voir
www.securite-alimentaire.lu
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Commandant ! Une attaque
de microbes sur le vaisseaun
de ravitaillement !

Kriizkontaminatioun

Bakterien ginn et iwwerall. Si sinn am allgeméngen net
geféierlech, ma et kénmen awer mol Probleemer

entstoen wann hir Unzuel ze grouss gétt. Duerfir ass el
wichteg de Kontaminatiouns-Risiko  méiglechst kléng
ze halen andeem een:Kichematerial an Aarbechsflichen
proper hillt, Liewensméttel schiitzt durch Zoudecken
mat engem Deckel oder enger Folie, D’Leit déi

an zemol op d’Hygiéne vun den Hinn oppassen, Offall
direkt ewech geheien fir ze vermeiden dass se mat

propere Liewensméttel a Kontakt kemmen, «knaschtegs
Kichenaarbechten (zB réit Geméis botzen, e réie Poulet
wigrzen) vun «properens Aarbechten (zB en faerdegt
gebrode Fleesch kleng schneiden) ziitlech oder

raimlech trennt. '

Fir méi Eenzelheeten kuckt w.e.g
www.securite-alimentaire.lu

Contaminations croisées

Les bactéries sont partout. Ces bactéries ne sont
habituellement pas dangereuses.Cependant, des troubles
peuvent apparaitre lorsque leur nombre devient trop
important., Il faut limiter le risque de contaminations
microbiennes en: réduisant la pollution microbienne
du matériel et des surfaces de travail, protégeant les
aliments grice a des couvercles et des films alimentaires,
maintenant une lygiéne corporelle stricte et plus
particuliérement des mains du personnel manipulant
les denrées alimentaires, respectant la marche en avant
par Iélimination des déchets dés qu'ils se présentent,
séparant les opérations «saless (p.ex.: nettoyage des
aliments crus) des opérations «propres» (p.ex.: aliment
prét a étre consommé).

Pour plus de détails voir
www.securite-alimentaire.lu
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Gesond iessen méi beweegen

Gesond lessen a regelméisseg Beweegung sinn
d'Grondlag fir eng gudd Gesondheet Gedrénks :
Waasser sou vill der weéllt Uebst a Geméis:
5 Portiounen den Dag Balaststoffer : bei all
Haaptmoolzecht Méllechprodukter: 3 molden
Dag Fetter : net zevill Fleesch/Fésch/Eeér: 1 bis 2
mol den Dag Séisses: net zevill; opgepasst op
d'séisst Gedrénks Salz : net zevill, net salzen ier der
geschmaacht hutt Beweegung : minimum 30
Minuten den Dag

Fir méi Eenzelheeten kuckt w.e.g

www.securite-alimentaire.lu

Alimentation équilibrée
et une activité physique

Une alimentation équilibrée et une activité
physique réguliére sont des atouts fondamentaux
Pﬂﬂrmmmﬁt

Boissons: De l'eau a volonté

Fruits et légumes: Aumoins 5 portions par jour
Féculents: A chaque repas principal

Produits laitiers: 3 portions par jour

Matiéres grasses: Limitez la consommation
Viandes/Poissons/eeufs: 1 a 2 fois par jour
Produits sucrés: Limitez la consommation
Attention aux boissons sucrées

Sel: Limitez la consommation; Ne salez pas &
nouveau avant de goiiter. Activité physique: Au
moins 30 minutes par jour

Pour plus de détails voir

www.securite-alimentaire.lu
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Are Frigo

Eng konstant déiw Frigos-Temperatur (+/- 4°C) bremst
engersdits d'Entwécklung vun den Bakterien op de
[résche Liewensméttel an annersdits behale se dodurch
och méi laang hir Qualitéit.

Produkter wéi réié Fésch a Fleesch, selwer-zou-bereete
Meniien sollen énnen am Frigo am kaalste Beriich
opbewaart ginn.Kartons-Verpackungen(voll Bakterien)
sollen net mat an de Frigo geluecht ginn, an all
ugefaange Wueren sollen an enger Plastikskéscht oder
mat enger Folie geschiitzt ginm. De Frigo soll
regelméisseg banne gewdsch ginn (Waasser mat bi'ssen
Javel).

Fir méi Eenzelheeten kuckt w.e.g
www.securite-alimentaire. lu

Votre frigo

Le maintien d basse température (+/- 4°C) d'aliments
réfrigérés permet d'une part de ralentir la croissance
des micro-organismes et d'autre part de conserver
leirs qualités nutritionnelles.

1l convient de placer dans la zone la plus froide (en bas)
les viandes et poissons crus, les préparations maisons.
Les emballages en carton, doivent étre enlevés car ils
vehiculent des bactéries, tout produit entamé doit étre
protégé dans une boite hermélique ou recouvert d'un
film transparent.

Le frigo doit étre mettoyé réguliérement @ leau
légérement javellisée.

Pour plus de détails voir
www.securite-alimentaire.lu
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Service pour la sécurité alimentaire -
Direction de la Santé

Désen  Service ass 2009 aus der Fusioun vun
verschiddenen Servicer aus dem Gesondheetsministir
entstanen a kémmert sech ausschliesslech em
Liewensméttelsécherheet  an  em d'Kontroll vu
Liewensméttel. D'Haapitzil ass fir dem Konsument
sécher Liewensméttel zur Verfiigung ze stellen an zwar
beim Import aus Dréttstaaten op Létzebuerg, bei der
nationaler Hierstellung, beim Verkaf, a Kantinen a
Restauranten an  dat  sowwuel ob  engem
bakteriologeschen wéi chemeschen a physikaleschen
Plang. Ausserdeem soll och de Betriber d’Liewe méi
einfach gemaach ginn, durch vereinfacht Prozeduren
an eenheetlech Kontrollen.

Fir méi Eenzelheeten kuckt we.g

www.securite-alimentaire.lu

Le service de la sécurité alimentaire

a été créé en 2009 par regroupement de différents
services de la Santé, Une seule unité est responsable
de la sécurité alimentaire et du contrile officiel des
aliments au ministére de la Santé.

Lobjectif principal est dassurer au  consonumateur
une sécurité élevée des produits alimentaires lors de
Fimpaortation de pays tiers, de la fabrication nationale
et de la distribution, dans le secteur de 'HORECA et
la restauration collective. Unautre objectif est
de simplifier les démarches administratives pour
les  entreprises du  secteur agro-alimentaire en
utilisant  partout les mémes méthodes de contrile.

Pour plus de détails voir

www.securite-alimentaire. lu
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Quiz
Réglement

Article ler - Présentation

A loccasion de la distribution du calendrier 2010 édité par PULC et le Ministére de la Santé qui sera gratuitement mis i la
disposition des membres de 'ULC, un jen-concours (ci-aprés « le Concours ») est proposé a tous, afin de tester leurs
conpaissances acquises, suite d la lecture du prédit calendrier.

Article 2 - Organisateurs

Le concours est organisé par I'Union Luxembourgeoise des Consommateurs nouvelle a.s.blL, (ci-apréss PULC ») ayant son
siége i L-1274 Howald, 55, rue des Bruyéres et le Ministére de la Santé dont les bureanx se trouvent i L-2449 Luxembourg,
6, bd Ro

msyfm de participation

Le concours est ouvert i tous, Toute participation d'un mineur au concours suppose laccord préalable des personnes
détenant lautorité parentale sur ledit mineur,

Article 4 - Inscription au concours )

Pour participer au concours, le participant doit renvoyer son bulletin de participation diment rempli, a ladresse suivante :
Union Luxembourgeoise des Consommateurs, c/o concours calendrier 2010, 55, rue des Bruyires, L-1274 Howald.

Le participant doit intégrer les informations suivantes sur le bulletin de participation ;

ses noms el prénoms

son adresse

son numéro de téléphone

La participation & ce jeu est gratuite et sans obligation dachat.

Article 5 - Calendrier _

La date limite denvoi a été fixée au 29 janvier 2010.

Le dépouillement des réponses et le tirage au sort des gagnants seffectuera an mois de février 2010 en présence de
Madame Martine LISE (Huissier de Justice).

Article 6 - Conditions de validité du bulletin de participation

Les bulletins de participation raturés, surchargés, falsifiés ou faisant apparaitre une quelconque anomalie ne sont pas pris
en considération. La correction des bulletins de participation ne pourra faire lobjet dancune rédamation.

1l ne pourra étre envoyé qu'un seul bulletin par personne.

Article 7 - Annonce des résultats _

Les gagnants seront avertis personnellement par 'ULC de leur gain par courrier ou par téléphone.

Aucun message ne sera adressé aux perdants.

Article 8 - Prix a gagner

Iy a 12 corbeilles « Gesond iessen » i gagner. Elles ne pewvent pas étre échangées contre de Fargent. En cas de non-
réponse du gagnant, le prix sera conservé i la disposition du gagnant pendant un mois. Au-dela de ce délai, le gagnant
ne pourra plus y prétendre.

Article 9 - Recours

La participation au concours inclut automatiquement lacceptation des conditions du présent réglement.
L'ULC se réserve la possibilité i tout moment el sans préavis, de prolonger, suspendre ou d'interrompre le concours.

Sa responsabilité ne saurait étre engagée sur ce fait par le participant ou toute autre personne. En cas dannulation du
concours par F'ULC ou le Ministére de la Santé, ces derniers ne pourront en aucun cas étve tenus pour responsable des
conséquences quentrainerait cette décision. Les participants renoncent a tout recours.

Article 10 - Informations personnelles _

Les informations concernant Pidentité et les coordonnées des participants sont collectées dans un but de controle du respect
des conditions de participation,

Article 11 - Dépot du réglement

Le présent réglement est déposé chez Martine LISE, huissier & Esch/Alzette ef peut étre obtenu sur simple demande
auprés des services de lorganisateur du concours.




Concours - Calendrier

1. Quelle est I'adresse du site internet de NOSQCA #
www.osqoa.lu

www.hyglene-allmentaire.lu
wiww.securite-alimentairelu

£

2. Quelle est l'année de création du service de la sécurité alimentaire 7
2009
2008
2007 Cr

3. Que veul dire DAOA ¢

Denrée alimentaire dorigine active E
Denrée alimentaire dorigine australienne M
Denrée alimentaire dorigine animale 5

4. Quels produits ne sont jamais controlés par TASTA #

Aliments pour animanx b
Eelairs au chocolat o
Produits biologiques M

5. Qui regoit toules les notifications de la Commission Européenne en cas de probléme
dans la chaine allmentaire

OSQCA N
ASTA M
ASY o

6. Quelle consigne de sécurité alimentaire est correcte 7

Mettez vos brosses & dents dans le frigo pour freiner le développement de bactéries B
Séparer le nettoyage de la salade de la découpe du roti cuit [b]
Mettez votre glace 4 la friteuse avant de la manger F

7. On se trouve dans un frigo conventionnel (non ventilé) le point Ie plus froid #
En haut

A milien

En bas L

==

&, Que veul dire NEL #
Laboratoire national de référence
Limite de résidus négative

Loi nationale révolutionnaire

P A -

9. Laquelle nest pas une mission de FEFSA #
Evaluation des risques

Comimunication des risques

Elimination des risques

mm g

10, Quelle information nest pas obligatolre sur [étiquette d'une denréde alimentaire ¥

Date limite de consomination E
Mom du produit v
Température de culisson w

11. Qui contrile les emballages des denrées alimentaires au Luxembourg ?

Service des emballages N
Service de la sécurité alimentaire E
Service des denrées alimentaires 1

12, Quel aliment ne contient pas beaucoup de vitamine C F

Pommes de terre K
Crange D
Pain N

T —— i — " —— —— ———— "

Ministére de la Santé
Villa Louvigny - Allée Marconi
L-2120 Luxembourg
Tel: 00352 1 2478 35 42
Fax:00352/ 2487 31 58
secretariat@osqca.etat.lu
www.securite-alimentaire.lu

ULC

Unbon Luxembourgeis
Wes Comsommrtlenis
moervelte s bl
Awec le soutien financier
s Ministisre de I'Economie et du Commerce extirieur

. L COUNTENTMENT
DU GRAND-OUCHE OF LUNEMAIDUNRG
[T | T
£t du Tommeine enld ey

v

Gesond iessen
. Méi bewegen

OSQCH

-------..------------------------------_------------_-----------.}g

Solution:

Union Luxembourgeoise
des Consommateurs
Nouvelle ASBL
55, tue des Bruyéres
L1274 Howald
Tél: 00352143 60 22 1
Fax:00352/ 49 49 57
ulc@pt.lu  www.ulc.lu

LE GOUVERNEMENT
DU GRAND-DUCHE DE LUXEMBOURG
Ministére de la Santé

™

point focal ~--efsam

Enmguan Faod Salety Autharity

1 2 3 4 5 6 7 8

9| 10 )11 | 22

Concours — Calendrier
Nom :

Prénom :

Rue et n™:

L- Localite:

La date limite denvoi a été fixée au 29.01.2010, le cachet de la poste faisant foi.

A refournera :
ULC Concours 55, rue des Bruyéres L-1274 Howald



Union Luxembourgeoise
des Consommatenrs
nouvelle a.s.b.t

Avec le soutien financier

LE GOUVERNEMENT
DU GRAND-DUCHE DE LUXEMBOURG
Ministére de [Economie

du Ministére de I'Economie et du Commerce extérigur -ﬁ ‘

OSQCH

Orgarwrse pows i Jeriaiin o1 Ls Duebi dv ls Chave A rwmes

et du Commernce extérieur

Gesond iessen
. Méi bewegen

LE GOUVERNEMENT
DU GRAND-DUCHE DE LUXEMBOURG
Ministére de la Santé

v
4
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efsam

European Food Safety Authority

point focal
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