
Le contrôle officiel des 
mycotoxines au Luxembourg 

Contrôle officiel effectué par l’Administration 
des Services Techniques de l’Agriculture 

– dans les aliments pour animaux 

– dans les denrées alimentaires non 
animales à la production primaire 
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• Cadre légal des contrôles officiels 

• Plan de contrôle 

• Résultats des contrôles 

• Possibilités de réduction des 
mycotoxines 
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Cadre légal du contrôle des aliments pour 
animaux 

• Loi du 19 mai 1983 portant réglementation de la fabrication et du 
commerce des aliments des animaux 

• Règlement (CE) n° 178/2002 du 28 janvier 2002 établissant les 
principes généraux et les prescriptions générales de la législation 
alimentaire […] et fixant des procédures relatives à la sécurité des 
denrées alimentaires + Règlements d’exécution 

• Directive 2002/32/CE du 7 mai 2002 sur les substances indésirables 
dans les aliments pour animaux (Teneur maximale Aflatoxine B1) 

• Recommendation de la Commission du 17 août 2006 concernant la 
présence de déoxynivalénol, de zéaralénone, d’ochratoxine A, des 
toxines T-2 et HT-2 et de fumonisines dans les produits destinés à 
l’alimentation animale 
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Cadre légal du contrôle de la production 
primaire de denrées alimentaires 

• Loi du 28 juillet 2018 instaurant un système de contrôle et de 
sanctions relatif aux denrées  

• Règlement (CE) n° 178/2002 du 28 janvier 2002 établissant les 
principes généraux et les prescriptions générales de la législation 
alimentaire […] et fixant des procédures relatives à la sécurité des 
denrées alimentaires + Règlements d’exécution 

• Règlement(CE) n° 1881/2006 DE LA COMMISSION du 19 décembre 
2006 portant fixation de teneurs maximales pour certains 
contaminants dans les denrées alimentaires 

 

4  19 Septembre 2018  8ème Colloque OSQCA 
La sécurité dans mon assiette – les contaminants  

Théo Tibesart 
ASTA - Contrôle des aliments pour animaux 



Cadre légal – Points principaux 
• La responsabilité première en matière de sécurité 

alimentaire incombe à l'exploitant du secteur 
alimentaire 

– appliquer Guides de bonnes pratiques, principes 
HACCP 

– échantillonnages et analyses 

• Les critères, exigences légaux sont à respecter 

• Les autorités compétentes contrôlent que les 
exploitants du secteur respectent ces exigences 
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Autorités compétentes pour le contrôle 
des mycotoxines au Luxembourg 

• Administration des Services Techniques de l’Agriculture – 
Service de la production animale/Contrôle des aliments 
pour animaux 
– Contrôle des aliments pour animaux 
– Contrôle de la production primaire de denrées alimentaires 

non animales 

• Administration des Services Vétérinaires 
– Contrôle des denrées alimentaires d’origine animale 

(mycotoxines M1 dans le lait) 

• Direction de la Santé – Division de la sécurité alimentaire 
– Contrôle des denrées alimentaires d’origine non animale 
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Plans de contrôle 

• Chaque administration établit un plan 
pluriannuel de contrôle et d’échantillonnage 
sur base d’une analyse des risques (exigence 
légale : règlement (CE) n°625/2017 concernant 
les contrôles officiels[…]) 

• Les résultats des contrôles officiels dont 
communiqués à la Commission européenne, 
respectivement à l’EFSA 
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Plan de contrôle des mycotoxines dans les 
aliments pour animaux 2018 (ASTA) 

• En fonction de la composition des aliments pour animaux 
=> choix des mycotoxines à analyser : aflatoxine (AFLA), déoxynivalénol 
(DON), zéaralénone (ZEA), ochratoxine (OCHRA), fumonisine (FUM), HT2 
et T2, sclérotes ou alcaloïdes d’ergot 
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Lieux d’échantillonnage Nombre d’échantillons à prélever en 
vue d’analyser les mycotoxines 

Fabricants d’aliments pour animaux 5 

Exploitations agricoles – AA produits par mélangeur propre 10 

Exploitations agricoles – AA produits par mélangeur mobile 20 

Exploitations agricoles – AA achetés 40 

Exploitations agricoles – AA récoltés sur l’exploitation 20 

Revendeurs d’aliments pour animaux 5 

Transporteurs d’aliments pour animaux (DO) 5 

Total 105 



Plan de contrôle des mycotoxines dans les 
denrées alimentaires 2018 (ASTA) 

• Analyse des mycotoxines déoxynivalénol 
(DON), zéaralénone (ZEA) 
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Lieux d’échantillonnage Nombre d’échantillons à prélever en vue 
d’analyser les mycotoxines 

Exploitations agricoles – denrées 
alimentaires récoltés sur l’exploitation : blé 
panifiable, seigle panifiable, épeautre 
panifiable, orge de brasserie 

35 

Total 35 



Teneurs maximales en mycotoxines dans les denrées alimentaires 
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Teneurs maximales en mycotoxines dans les aliments pour animaux 

 

11  19 Septembre 2018  8ème Colloque OSQCA 
La sécurité dans mon assiette – les contaminants  

Théo Tibesart 
ASTA - Contrôle des aliments pour animaux 



Nombre d’échantillons du contrôle officiel 
de l’ASTA analysés sur les mycotoxines 

• Depuis 2010 à 2018 (août): 
– 931 échantillons (aliments pour animaux et 

denrées alimentaires) analysés sur une ou 
plusieurs mycotoxines, dont : 
• 545 aliments composés pour animaux 
• 219 matières premières pour aliments pour 

animaux 
• 167 denrées alimentaires, dont 

– 151 x blé panifiable; 10 seigles panifiables; 3 orges 
brassicoles; 1 épeautre panifiable ; 2 colza 
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Résultats du contrôle des mycotoxines de 
l’ASTA – Denrées alimentaires 

• 167 échantillons de denrées 
alimentaires depuis 2010 – 2018 (août) 

– Tous les échantillons ont été analysés sur 
la présence de DON et ZEA 

• 165 échantillons étaient conformes 

• 2 échantillons dépassaient la limite légale en 
DON : 1250 microg/kg 
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Résultats du contrôle des mycotoxines de 
l’ASTA – Aliments pour animaux 

• 764 échantillons d’aliments pour animaux depuis 2010 – 
2018 (août) 
– 4 échantillons d’aliments pour vaches laitières dépassaient 

la limite légale en AFLA : 5 microg/kg (RASFF 2013) 
– 3 échantillons d’aliments pour porcs dépassaient la limite 

légale en DON : 900 microg/kg (2017) 
– 4 échantillons d’aliments pour vaches laitères dépassaient 

la limite légale en ZEA : 500 microg/kg (2017) 
– 753 échantillons d’aliments pour animaux étaient 

conformes 

Résultats officiels non-représentatifs pour le Luxembourg dû 
à l’échantillonnage sélectif selon le risque  
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Possibilités de réduction des mycotoxines 
dans la chaine alimentaire 

• Mycotoxines sont thermostables et ne se 
dégradent pas au cours du temps 

• Il existe des additifs (depuis 2015) pour 
l’alimentation animale destinées à réduire la 
contamination des aliments pour animaux par 
les mycotoxines 
– rares et pas à 100% efficaces 

• Mieux vaut prévenir que guérir : éviter la 
formation des mycotoxines au champs et au 
stockage  
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Possibilités de réduction des mycotoxines 
dans la chaine alimentaire 

• Au stockage: 

– Séchage des céréales ayant une humidité 
supérieure à 15 %  

– Contrôle de la température 
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Possibilités de réduction des mycotoxines 
dans la chaine alimentaire 

• Au champs : 
– Minimiser le risque de développement des fusariums par:  

• Semis de variétés peu sensibles 
• Enfouissement des chaumes précédentes (labour au lieu de 

travail réduit du sol) 
• Éviter les précédents culturaux vecteurs de fusarium (maïs, blé, 

autres céréales) : rotation des cultures 

– Protéger les céréales contre les fusariums 
• En utilisant les moyens de prédiction, comme le projet 

SENTINELLE 

– Lors de la récolte, laisser les graines légères (risque 
d’infection par fusarium) au champs 
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Merci fir d’Opmierksamkeet 
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