
« Poêle ou poubelle ? »

Les dates limites des 
denrées alimentaires
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Halbarkeet vu Liewensmëttel

Mindestens haltbar bis…

≠

Sofort tödlich ab…

Best before…

=

Often good after…
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Déi verschidden Datumen

 KEEN Datum

• Frësch an onverschaffte Gromperen, Uebst a  
Geméis

• Alkoholesch Gedrénks mat engem Alkoholgehalt 
vun 10 oder méi Volumenprozent

• Bakwueren, déi normalerweis innerhalb vun 24 
Stonne g‘iess ginn

• Esseg, Salz, Zocker

• Zockerwueren a Knätsch, déi bal nëmmen aus 
Zocker, Aroma- an/oder Faarfstoffer bestinn
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Déi verschidden Datumen

 Oflafdatum an Halbarkeetsdatum
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Oflafdatum

Oflafdatum

• Verbrauchsdatum (VD)

‒ Zu verbrauchen bis …

• Date limite de consommation (DLC)

‒ A consommer jusqu’au …

• Use by date (UBD)

‒ Use by …

• Fësch, Gefligel, Fleesch … 

Food Safety

Bakterien
Toxinen

Gëftstoffer
…

ONSËCHER
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Halbarkeetsdatum

 Halbarkeetsdatum

• Mindesthaltbarkeitsdatum (MHD)

‒ Mindestens haltbar bis …

• Date de durabilité minimale (DDM)

‒ A consommer de préférence avant le …

• Best before date (BBD)

‒ Best before …

• Kaffi, Räis, Nuddelen … 

Food Quality

Vitaminen
Physikalesch
Eegeschaften

Faarw
Goût

…
(SËCHER)
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An nom Datum ?

www.vzhh.de
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Déi verschidden Datumen
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Déi verschidden Datumen

www.zugutfuerdietonne.de
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Food waste – Wivill?
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Food waste – Wivill?

 Weltwäit: 

• 1,3 Milliarden Tonnen pro Joer

 An der Europäescher Unioun :

• 180 kg / pro Joer a pro Awunner

• 88.000.000.000 kg pro Joer

• 3.600.000 Camionen (eemol ronderëm d’Äerd)

• 6.000.000.000 €

 Zu Lëtzebuerg :

• 340 g pro Dag a pro Awunner

• 3 Dreckskëschteween pro Dag
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Food Waste – Wou?

 Vum Feld bis op den Teller an 
aus dem Stall bis op den Dësch ! 
… AN DONO !
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Food Waste – Wat maachen?

 Dräi « C » -Engagementer fir dräi « E » -Folgen !

3 E
• Ekologesch
• Ekonomesch
• Ethesch

3 C
• Commitment
• Creativity
• Cooperation

Dat mat der Zilsetzung fir bis 2030 
50% vun der Liewensmëttelverschwendung ze reduzéieren.

Lëtzebuerg mécht mat !
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Food Waste – ekologeschen Aspekt

CO2 Emissiounen
• D’Produktioun vun Liewensmëttel déi weltwäit

verluer oder ewechgehäit ginn, verursaacht di 
selwecht Quantitéit un CO2-Emissiounen wéi 41% 
vun allen Autoen op der Welt. 

Onnéideg Landnotzung
• Fir d’Liewensmëttel ze produzéieren déi weltwäit

verluer oder ewechgehäit ginn brauch et eng Fläch
esou grouss wéi 2/3 vun Europa.

Verschwendung vu Waasser
• D’Quantitéit u Waasser déi pro Dag fir ewechgehäite

Liewensmëttel verbraucht gëtt, entsprécht engem
Verloscht vu 600 L Waasser pro Dag a pro Persoun.
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Food Waste – ekonomeschen Aspekt

Geldverschwendung
• Zu Lëtzebuerg gëtt all Eenzelen 250€ pro Joer aus fir

Liewensmëttel déi net g’iess ginn.

• 1/3 heivunner wären ze spueren!

Erhéichte Liewensmëttelpräisser
• Eng steigend Nofro erhéicht d’Präisser vun de 

Grondnahrungsmëttel um globaliséierte Weltmaart.
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Food Waste – etheschen Aspekt

Welthonger
• Op der Welt leiden ëmmer nach 1 Milliard Mënschen un Honger.

• Estimatioun 2050 : 9.7 Mia. Mënschen
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Food Waste – Wat maachen?

 Sustainable Foodsystems : 

• transdisziplinär an holistesch

• Liewensmëttelverschwendung ze vermeiden
ass een Element ! 

www.fao.org
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Food Waste – Wat maachen?

 International – National – DU – Ech ! 

• Iwwerschaffe vun
Handelsnormen

• Nei Guidelines fir
Datumsmarkéierung

• Nei Guidelines fir den 
Don alimentaire

• Nei Guidelines fir d’
Verfidderen vu Liewensmëttel
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Food Waste – maach mat!

Gëlle Regelen

• Intelligent akafen

• D’Killketten net ënnerbriechen

• D’Verfallsdatume richteg interpretéieren

• De Frigo ëmmer propper an opgeraumt halen

• D’Iesswueren op eng logesch Manéier souwuel
an de Frigo wéi och an d’Schief araumen

• D’Kreativitéit bei der Verwäertung vun den 
Reschter spille loossen

www.antigaspi.lu

60%
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Food Waste – maach mat!

« D’Liewensmëttel selwer, d’Ressourcen déi dofir gebraucht ginn an d’Aarbecht
déi dohannert stécht mussen vun ons all nees méi wäertgeschat ginn! 

An och dowéinst muss d’Liewensmëttelverschwendung reduzéiert ginn : 
aus etheschen, ekologeschen an ekonomeschen Grënn »

Den Halbarkeetsdatum richteg verstoen ass just en Deel.
E wichtegen!
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Méng Zäit ass ofgelaaf !

Merci

Marc FISCHER
Conseiller de gouvernement 1ère classe 
LE GOUVERNEMENT DU GRAND-DUCHÉ DE LUXEMBOURG
Ministère de la Protection des consommateurs


