
Annexe sur les Allergènes



GUIDE DE BONNES PRATIQUES POUR UNE BONNE HYGIÈNE ALIMENTAIRE

DANS LES SERVICES D’ÉDUCATION ET D’ACCUEIL POUR ENFANTS



ANNEXE:

BONNES PRATIQUES POUR LA GESTION DES ALLERGIES ALIMENTAIRES DANS LES SEA



OBJECTIFS

• Définir au niveau national des procédures claires et applicables pour
l’admission d’un enfant allergique dans un SEA

• Permettre aux enfants souffrant d’allergies alimentaires de fréquenter les SEA
au même titre que tous les autres enfants

• Professionnaliser et rassurer le personnel SEA en matière d’allergies
alimentaires

• Rassurer les parents des enfants concernés



CONTENUS

• Cadre légal

• Sources possibles d’allergies alimentaires

• Définition de l’allergie alimentaire et différence avec l’intolérance alimentaire

• Le projet d’accueil individualisé - PAI

• Généralités 

• Le PAI-allergies alimentaires

• Conditions d’accueil en SEA pour un enfant porteur d’allergies alimentaires

• Procédure pour une éviction simple

• Procédure pour une éviction stricte



CONTENUS

• Les ateliers de cuisine

• La maladie cœliaque

• Formation sur les allergènes

• Recommandations aux parents à appliquer pour la préparation du 
panier repas



INFORMATIONS SUPPLÉMENTAIRES

• Annexe élaborée par le Service Formation Continue de la FEDAS en
collaboration avec des professionnels du secteur SEA et le Service
pour la Sécurité Alimentaire du Ministère de la Santé

• Validée et financée par le Ministère pour la Protection des
Consommateurs

• Approuvée par le Ministère de l’Education nationale, de l’Enfance et
de la Jeunesse



COMMENT L’OBTENIR?

• Disponible en langue allemande et française

• Téléchargement du document PDF sur:

• www.fedas.lu
• www.fedas2020.info
• www. securite-alimentaire.lu
• www. enfancejeunesse.lu

• Version imprimée (quantité limitée) à se procurer en passant à la:
FEDAS Luxembourg  

4, rue Jos Felten 
L-1508 Howald

formation.continue@fedas.lu

mailto:formation.continue@fedas.lu

