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Etablissement

Nom ou désignation commerciale

Adresse

N° RCS

Personne juridiquement responsable (personne physique ou société)

Dans le cas d’une société, indiquer le gérant de la société

Nom

Prénom

Adresse

Exploitant (si différent de la personne juridiquement responsable)

Personne qui est chargée de garantir le respect des prescriptions de la législation alimentaire

Nom

Prénom

Adresse

N° de téléphone

Email

Activités de I’entreprise

L] Abattoir
[] Atelier de traitement de gibier

[] Découpe

[ Fabrication d’ovoproduits
L1 Atelier de reconditionnement

L] Entrep6t frigorifique

(] Traitement des produits de la péche

] Fabrication de lait et de produits laitiers

[ Fabrication des produits a base de viande

[ Fabrication de viande hachée / préparation de viande
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manipulant des produits d’origine animale

Personnel
Nombre de personnes travaillant au niveau
=  Production:

=  Stockage:
=  Transport:

= Administration :

Destination des produits

L1 Marché local

] Marché communautaire / exportation vers des pays tiers

] Consommateur final

[J Commerce de détail (épicerie, boucherie, traiteur, station-service, restaurant, cantine)

(] Autre établissement agréé

_Documents devant accompagner cettedemande

= Plan ou schéma des infrastructures a construire ou existantes indiquant I’'emplacement des
équipements techniques et sanitaires

= Description du flux des produits, du personnel et des déchets

= Documentation concernant des procédures fondées sur les principes d’un systéme
d'analyse des dangers - points critiques pour leur maitrise, en abrégé systeme HACCP
(Hazard analysis critical control point)

Date : Signature du demandeur :



